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FLEISCHERE]

PARTYSERUICE

weil es besser schmeckt




PLATTEN & HAPPCHEN

BELEGTE BROTCHEN

= 15 Brotchen mit Aufschnittspezialitaten,

Kase, Hackepeter 2,20€
« je halbes Roggen- oder Koérnerbrétchen 2,80 €
« je halbes mit Raucherlachs 3,60 €

HAPPCHEN

BELEGT AUF BROT (Ab 8 Personen) (Preis p. P.)

« Aufschnittspezialitaten, Bratenaufschnitt,
Bauernmettwurst, Kasesorten, Schinken,

Hackepeter, hausgemachte Salate 15,50 €
= mit Hahnchennuggets, Schweinemedaillons,
Partyfrikadellen & Remoulade 18,00 €
= mit Fischspezialitaten, z.B. Lachs,

Makrelenfilet, Forelle 20,00 €

AUFSCHNITTPLATTE

OHNE BROT (Ab 8 Personen) (Preis p.P.)

» Aufschnittspezialitaten, Bratenaufschnitt,

Bauernmettwurst, Kasesorten, Schinken,

Hackepeter, hausgemachte Salate 13,00 €
- mit Hahnchennuggets, gebratenen

Schweinemedaillons, Partyfrikadellen & Dip-Saucen 15,50 €
» mit Fischspezialitaten, z.B. Lachs, Makrelenfilet,

Forelle 18,00 €
» als Buffet mit Brotkorb & Butterplatte +4,50 €

» Geraucherte Putenbrust garniert, mit Dip-Saucen 15,00 €
» Roastbeefplatte mit Remouladensofse 25,50 €
 mit Bratkartoffeln 29,50 €




BROTTORTEN

WERSCHIEDENE VARIANTEN  (Preis pro Stlck)

Tortenboden gebacken aus Brotteig,
ausgarniert und belegt mit

« Lachsfrischkase, Lachs

« Schinken-Spargelrdllchen, mit Remoulade
- verschiedene hausgemachte Salate

- Hackepeter, Jagermett

« Bratenkasseler

« Kasevariationen

-3-stdockige Brottorte mit Schinken, Frischkase, Ei

FINGERFOOD BUFFET

(Ab 10 Personen, Preis p.P.)

Kasefruchtspiefse, knusprig gebratene
Hahnchennuggets, panierte Schweinemedaillons,
herzhafte Partyfrikadellen, mit verschiedenen
Dip-Saucen, Tomate-Mozzarella-Spiefse,
Schinken-Melonen-Spiefie, gefiillte Wrap-Spiefe,
verschieden gefiillte Pizzaschnecken,
Antipasti-Spiefse.

Auf Wunsch gegen Aufpreis mit kleinen Brétchen
und Baguette

34,50 €
29,50 €
29,50 €
29,50 €
29,50 €
29,50 €

42,50 €

25,00 €



B“FFET PRﬁSENTA"ﬂN (Ab 40 Personen, Preis p.P.)

Happchen mit Fischspezialitaten z.B. Raucherlachs mit
Meerrettichquark, Happchen mit Kasespezialitaten, Happchen mit
Schinkenvariationen, Scheiben vom Schweinefilet im Krautermantel
auf Baguette, Bruschetta, knusprige Hahnchennuggets,
Partyfrikadellen, panierte Schweinemedaillons, Kase-Fruchtspiefse,
Schinken-Melonenspiefse, Tomate-Mozarella-Spiefse, gefiillte
Teigschnecken, Wrapspiralen, Ananas Schiffchen mit Kase garniert.

28,50 €

B“FFE“’“RS&HH‘GE (Ab 30 Personen, Preis p.P.)
BUFFET WILHELMISHOHE (WARN/KALT)

Herzhaft, saftiger Spiefsbraten, Putenmedaillons,
Schweinefiletmedaillons in Krautersahnesofde mit Miniatur-
Champignons, gemischte Gemiseplatte mit Sofse Hollandaise,
Bratkartoffeln & Sahnespeckkartoffeln, knackig bunter Salat mit
hausgemachtem Dressing, Tomate mit Mozzarella & frischem
Basilikum

Bratenaufschnitt, Schinkenréllchen mit Spargel, buntes Kasebrett,
Fischdelikatessauswahl, gefiillte Eier, Kasefruchtspiefse, Hackepeter
als Igel oder Schwein dekoriert, Edelschinken, Hihnchennuggets,
Partyfrikadellen, Schweinemedaillons, bunte Brot- und
Brotchenauswahl mit Butter & Krauterbutter

32,50€

TOPPS SPEZIALBUFFET (WARN/KALT)

Hahnchenbrust- & Schweinefilet auf Gemiisebett,
Spiefsbraten, Bratkartoffeln & Sahnespeckkartoffeln,
GemtUsegratin & bunter Gemlisereis, Salatbuffet mit
hausgemachtem Joghurtdressing, Tomate- Mozzarella
mit frischen Basilikum,

Fischdelikatessenauswahl: z.B. mit Makrele, Lachs, Forelle,
Schweinefiletmedaillons, Partyfrikadellen, Hihnchennuggets,
buntes Kasebrett & Kasefruchtspiefde, Schinkenréllchen mit
Spargel, Schinken-Melonespiefse, bunte Brot- &
Brotchenauswahl mit Butter & Krauterbutter

30,50 €




WARNE KOSTLICHKEITEN

& SPEZIALITMEN (Preis pro Person)

2 Partyschnitzel vom Schwein
Hahnchenschnitzel oder Putenschnitzel
Spiefsbraten, mild gepokelt

Kutschenbraten, gefiillt mit Speck und Zwiebeln
Jagerbraten, gefiillt mit Jagermett

Gyrosbraten, Bratenfillung nach Gyros-Art
Kansasbraten, wiirziger Nackenbraten
Sahnebraten, eingelegt in spezieller Sahnemischung
Kasselerbraten

Aprikosenbraten, Bratenfiillung mit Aprikosen
Pflaumenbraten, Bratenfiillung mit Pflaumen

Zitronenpfefferbraten, wiirziger Riickenbraten
Burgunderschinken, goldgelb gerauchert
Krustenbraten, vom Schinken

oder Jungschweineriicken

Schweinefilet in Krauter, Zwiebel- oder Senfkruste
Schweinefilet Forstertopf, in Rahmsofse

mit Mini-Champignons

Putenrollbraten, gerauchert, mit Curry oder gefiillt
Hahnchenbrustfilet, in Tomatensofse

mit Mozzarella (iberbacken

Rinderschmorbraten, nach alter Hausmannskost

Bratengulasch aus magerem Rind und Schweinefleisch

Rahmgeschnetzeltes mit Champignons
2 Rinderrouladen in feinster Bratensofse

7,50 €
8,50 €
9,00 €
9,00 €
9,00 €
9,00 €
9,00 €
9,00 €
9,00 €
9,00 €
9,00 €

9,00 €

9,00 €
9,50 €

10,50 €

11,00 €
11,00€

12,00 €
13,50 €
11,50€

8,50 €
17,50 €



BEILAGEN

(Preis pro Person)

Champignons und Zwiebeln 3,00 €
Zigeunersofie und Jagersofie 3,50 €
frische Champignons in Rahmsofie 4,50 €
Bratkartoffeln oder Réstkartoffeln 3,50 €
Salzkartoffeln 3,00 €
Kartoffelgratin oder Sahnespeckkartoffeln 4,00 €
Gemischte Gemiiseplatte (nach Wahl) 4,50 €
Kaisergemiise, Leipziger Allerlei 4,00 €
Reisbeilage, Rotkohl, Sauerkraut 3,00€
Salatbeilage,

wie z.B. Gurkensalat, Karottensalat, Krautsalat 3,00 €
Tzatziki, KnoblauchsoRe, Currysofie 1,50€

Salatbuffet (ab 20 Personen) wie z.B.
Griechischer Salat, knackig bunter Salat,
Rucolasalat mit Tomatenwiirfel und Kernemix 4,50 €

SALATBUFFET

FUR UNSERE SALATBUFFETS EPFEHLEN
WIR EINE AUSWAHL AUS Z.B.:

« Krautsalat

» Kartoffel-, Speckkartoffelsalat

- Tomatensalat, Bohnensalat, Gurkensalat in Essig-, Ol-Marinade
» Tomate-Rucola-Salat mit Schafskasewiirfeln

» Schichtsalat

« Feldsalat mit Tomatenwdirfeln & gerésteten Kernemix
« Hirtensalat (mit Schafskase)

» Nudelsalat mit Mayonnaise

* Nudelgemiisesalat (ohne Mayonnaise)

« Nudel-Pesto Salat

« bunter gemischter Salat

SALATBEILAGE AUS:

Wurzel-, Gurken-, Bohnen-, Krautsalat



MNENDVORSCHLAGE AB 10 PERSONEN  (ercisproperson

MAEN #1
RINDERROULADEN

2 Rinderrouladen mit Salzkartoffeln oder
Kartoffelknddel, Apfelrotkohl & Sofde
mit Salatbeilage

MEND #3
ENTENBRUST

Entenbrustfilet mit Preiselbeer-

oder Orangensofse, dazu Salzkartoffeln,
Apfelrot- oder Speckrosenkohl

mit Salatbeilage

MEN( #5
SCHUVEINEFILET & PUTE

Schweinefilet- & Putenmedaillons dazu
frische Champignons in Rahmsofse,
Kartoffeln oder Bratkartoffel

und Salat der Saison

MEN #7
SCHWEINEFILET FORSTERTOPF

Schweinefiletmedaillons in Sahnesofse
mit Miniatur- Champignons &
verschiedenen Krautern, Bratkartoffeln
und Buttererbsengemiise

mit Salatbeilage

23,50 €
26,50 €

22,00 €
25,00 €

22,00 €

18,50 €
21,50 €

MENU #2
RINDER- & BURGUNDERBRATEN

Zarter Rinderbraten & magerer Burgunder-
schinken mit feinster Bratensof3e,

Gemisebeilage und Petersilienkartoffeln 18,00 €
mit Salatbeilage 21,00€

MEN #4
ENTENBRUST- & SCHUVEINEFILET

Entenbrustfilet und Schweinefilet mit
Champignons in Rahmsofse, Speckbohnen

& Salzkartoffeln 21,50 €
mit Salatbeilage 24,50 €
MENU #6

SCHWEINEFILET

Schweinefilet im Krautermantel, Schweinefilet in
Senfkruste, mit frischen Champignons in Rahmsofse ,
Bratkartoffeln oder Kartoffelgratin und gemischte

Gemiiseplatte 21,50 €
mit Salatbeilage 24,50 €
MEND #8

GRUNKOHLESSEN

Deftiger Griinkohl mit Topps Pinkel- & Kohlwiirsten
aus eigener Herstellung, Kasselernacken & Bauch
aus unserem Buchenholzrauch, dazu

Salzkartoffeln 18,50 €
auf Wunsch SiifSkartoffeln

oder Bratkartoffeln +1,50 €



MAENUVORSCHLAGE AB 25 PERSONEN

MENU#9  BRATENMEND

Z.B. Saftig, wiirziger Spiefsbraten, magerer
Putenbraten, pikanter Gyrosbraten, dazu
Brat- & Sahnespeckkartoffeln, frischer
Blumenkohl, Erbsen und Pariser Karotten

18,00 €

mit Salatbeilage 21,00 €

MIENU #11  SCHNITZELBUFFET

Zarte Schweine- Hahnchenschnitzel
mit Jager- oder Zigeunersofse,
Champignons & Zwiebeln, dazu Bratkartoffeln,
Kartoffelgratin oder Sahnespeck-
kartoffeln und Gemiiseplatte

mit Salatbeilage

19,00 €
22,00 €

MENU #13  TOPPS MEND

Schweinefilet- & Putenmedaillons,
Spiefsbraten, mit frischen Champignons in
Rahmsofse, Sahnespeckkartoffeln und
Rosmarinkartoffeln, Saisongemiise und
Tomate-Mozarella-Platte

24,50 €

MENU#15  OKTOBERFEST MENU

Knusprige Schweinshaxe, Bayerischer
Leberkase, Weifdwurst mit stifsem Senf,
dazu Sauerkraut, Speckkartoffelsalat
oder Speckpiiree
18,00 €

(Preis pro Person)

MENU#10  SCHLEMMERMEND

Spiefs- oder Gyrosbraten, Hahnchenbrustfilet

in Tomatensofde — mit Mozzarella (iberbacken,
Schweinemedaillons in Krautersahnesofse mit
Miniatur-Champignons, Brat- & Sahnespeck-
kartoffeln, gemischte Gemiiseplatte mit Sauce
Hollandaise 18,50 €
mit Salatbeilage 21,50 €

MENU #12  FROHLINGSMEND

Hahnchenbrustfilet mit Friichten & Kase
Uiberbacken, Burgunderbraten, Party-Schnitzel
mit Champignons und Zwiebeln,
Bratkartoffeln, Reis, Currysofse und

gemischter knackiger bunter Salat 19,50 €

MENU #14  BAVRISCHES BUFFET



SCHNITZELUARIATIONEN o 10Personen

2 Partyschnitzel vom Schwein ,,WienerArt*, mit Zwiebeln und
Champignonscheiben, Bratkartoffeln, Kaisergemise mit Sofse

Hollandaise

17,00 €

Hahnchenschnitzel und Partyschnitzel, mit Zwiebeln und
Champignonscheiben, Bratkartoffeln, Kaisergemiise mit
Sofse Hollandaise oder Karotten-/Bohnen-/ und Krautsalat

Schnitzel Italia
tiberbacken mit Tomaten und Mozzarella

Schnitzel Melba
tiberbacken mit Pfirsichhélften und Currysofde

Schnitzel Hawaii
mit Ananas, Kéase und Currysofse liberbacken

Zwiebel-Sahne Schnitzel
in cremiger Zwiebelsofde iberbacken

Paprika-Sahne Schnitzel
in cremiger Sofse mit Paprikastreifen (iberbacken

Schnitzel Siziliana
mit Tomate und Pesto gefillt

Schnitzel Cordon bleu
mit Schinken und Kase gefiillt

Dazu wahlweise Bratkartoffeln, Kartoffelgratin,
Sahnespeckkartoffeln oder Salatplatte mit Dressing

00
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17,00 €

17,00€

17,00 €

17,00 €

17,00€

17,00 €

17,00 €

17,00€




SOMMER-GARTENBUFFET o s0ersonen

IN RIESENGUSSPFANNEN OR DEN AUGEN
DER GASTE ZUBEREITET UND PRASENTIERT

« Geschnetzeltes nach Gyros Art
» Hahnchenbrustfilet » Rdstkartoffeln
« Champignons in Zwiebellauchsahnesofse

VOM GRILL PRASENTIEREN WIR

« Marinierte Puten-, Schweinenacken-,
Schweineriickensteaks & Grillbauch, Rinderhiftsteaks

« reichhaltige Auswahl an Fleischspiefsen und Spezialitaten.

» Topps Grillwurstspezialitaten

» Vegetarische Grillspezialitaten

» reichhaltiges Salatbuffet

« Grillsofsen

- Baguettevariationen

p.P.36,50 €

RIESENPFANNENESSEN (Ab 50 Personen)

IN RIESENGUSSPFANNEN OR DEN AUGEN
DER GASTE ZUBEREITET UND PRASENTIERT

Wabhlen Sie 3 Fleischsorten aus:

= Schweinesteaks aus Nacken und Riicken
= Hahnchenbrustfilet

= Schweinegeschnetzeltes nach Gyros Art
« Rahmgeschnetzeltes
 Schweinegeschnetzeltes mit Gemiise

- Putenrahmgeschnetzeltes

p.P.13,50 €
BEILAGEN
Champignons in Zwiebellauchsahnesofse +4,00€
Rostkartoffeln +4,00 €
Kartoffelgratin oder Sahnespeckkartoffeln +4,50 €
Verschiedene Baguettes +1,00 €
Salatbuffet +4,50 €
Tzatziki, Knoblauchsofse, Currysofse +1,50€

Krauterbutter +1,50€




SPEZIALITATEN AUS UNSEREN SCHAUBACKOFEN

Im Fiesta-Grill grillt sich das Fleisch bei Ihnen selbststandig fertig.
Wir bereiten Ihnen das Spanferkel ofenfertig vor.
Sie kénnen durch die Glasscheiben das sich drehende Fleisch sehen.

HAHNCHENESSEN

Ab 30 Personen

knusprige & saftige Hahnchen, Hahnchenkeulen, Hahnchenbrust mit Haut & Knochen

LAND-SPANFERKEL

20 - 25 Personen
26 — 30 Personen
31 - 40 Personen
41 - xx Personen

Servicepersonal vor Ort zum Aufschneiden Ihres

Preis pro Person

15,00 € mit Sauerkraut

14.00 € mit Kartoffelpliree
13:50 € mit Bratkartoffeln
13,00 € mit Kartoffelgratin

mit Sahnespeckkartoffeln
mit Baguette
mit Krautsalat & Kartoffelsalat

Spanferkels wird mit 60 € pro Stunde separat mit Salatbuffet

berechnet (ab/bis Standort Gnarrenburg).

Wildschwein am Spief3

Preis auf Anfrage

3,00 €
3,50 €
3,50 €
4,00 €
4,00 €
1,00 €
3,50 €
4,50 €

mit Tzatziki, Knoblauchsofse, Currysofse 1,50 €



TOPPS HOCHZEITSBUFFET

Ihr Hochzeitsmenti stellen wir nach einem personlichen
Beratungsgesprach ganz individuell nach Ihren Wiinschen und
Vorstellungen zusammen. So entsteht ein kulinarisches Konzept, das
perfekt zu Thnen und Ihrem grofden Tag passt.

Sprechen Sie uns gerne an.

FLEISCHEREI UND PARTYSERVICE



SUPPEN & EINTOPFE w01t

(Preis pro Liter)

Hochzeitssuppe 9,00 €
Gulaschsuppe 11,00 €
Gyrossuppe 9,00 €
Erbsensuppe 8,00 €
Chili con Carne 10,00 €
Griinkohleintopf 9,00 €
Kase-Hacksuppe 10,00 €

weitere Suppen und Eintdpfe auf Anfrage

DESSERTS
FINZELN IN GLASERN AUSDEKORIERT

Rote Griitze mit Vanillesofse 3,00 €
Mousse au Chocolat 3,00 €
Mousse au Chocolat blanc 3,00 €
Zitronencreme 3,00 €
Fruchtquarkspeise 3,00 €
Walnussmousse 3,00 €
Stracciatellacreme 3,00 €
Himbeertraum 3,00 €
Mascarponecreme mit piirierten Himbeeren 3,00 €
Limetten Joghurt Mousse 3,00 €

Obstsalat aus frischen Friichten 3,50 €




IUBEHOR & AGB
SERVICEPERSONAL

Gerne stellen wir Thnen auf Wunsch auch Servicepersonal gegen Aufpreis zur Seite.

GESCHIRRVERLEIH

Preis p.P. mit Reinigung
Suppenteller und Suppenloffel 0,75 € 1,50 €
Essteller mit Messer und Gabel 1,00 € 2,00 €
Ess-, Salatteller mit Messer und Gabel 1,30 € 2,50 €
Dessertschale mit Loffel 0,75 € 1,50 €
Kaffeegeschirr 1,00€ 2,00 €
Kaffeegeschirr mit Kuchengeschirr 1,30 € 2,50 €

SONSTIGES

Gerne flhren wir Ihren Auftrag aus. Bitte geben Sie Ihre Bestellung frihestmdglich auf, damit wir
Thren Wunschtermin verbindlich fiir Sie reservieren kdnnen. Anderungen Ihres Auftrags nehmen wir
bis spatestens 7 Tage vor der Veranstaltung entgegen. Stornierungen werden ausschliefilich
schriftlich (im Laden, per Post oder per E-Mail) akzeptiert. Bei kurzfristigen Stornierungen (ab 5 Tage
vor der Veranstaltung) behalten wir uns die Berechnung einer Stornogebiihr vor. Wir bemiihen uns
stets um eine plinktliche Lieferung, in Ausnahmeféllen kann es jedoch zu zeitlichen Verschiebungen
kommen. Bitte berticksichtigen Sie diesen Umstand bei Ihrer Planung. Fir Lieferungen berechnen wir
innerhalb eines Umkreises von 8 km eine Pauschale von 20,00 €. Darlber hinaus stellen wir 1,30 €
pro gefahrenem Kilometer in Rechnung. Bitte sorgen Sie fiir eine ungehinderte, ebenerdige
Anlieferung oder stellen Sie unserem Fahrer bei Bedarf Hilfspersonal zur Verfiigung. Die Riickgabe
erfolgt innerhalb von 2 Werktagen nach der Veranstaltung in sauberem Zustand. Eine Abholung wird
grundsatzlich nach Aufwand (Zeit- und Kilometeraufwand) berechnet. Gerne beraten wir Sie in einem
personlichen Gesprach. Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. Der
Sonntag ist fiir unser Team grundsatzlich Ruhetag. In Ausnahmefallen behalten wir uns die
Berechnung eines Sonderzuschlags vor. Preisliste giiltig ab dem 01.01.2026. Vorherige Angebote
verlieren ihre Giiltigkeit. Gestaltung/Design: Q Hochzwei « Werbeagentur « Hendrik Grafelmann «
27442 Gnarrenburg. www.g-hochzwei.de



http://www.q-hochzwei.de/

FLEISGHEREI &
PARTYSERVIGE

weil es besser schmeckt

Topp in Gnarrenburg Topp in Bremervorde
Hindenburgstr. 11 Alte Strafse 90
27442 Gnarrenburg 27432 Bremervorde
04763/ 210 04761 /74 80800
Offnungszeiten: Offnungszeiten:
Mo-Fr 7.30-18.00 Uhr Mo-Fr 8.00-18.00 Uhr
Mi 7.30-13.00 Uhr Mi 8.00-13.00 Uhr
Sa 7.00-12.30 Uhr Sa 7.00-13.00 Uhr

info@fleischerei-topp.de
www.fleischereitopp.de
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