
FLEISCHEREI & PARTYSERVICE
   weil es besser schmeckt

QUALITÄT SEIT 
ÜBER 115 JAHREN



Platten & Häppchen

Belegte Brötchen 
• ½ Brötchen mit Aufschnittspezialitäten,

Käse, Hackepeter 1,70 €
• je halbes Roggen- oder Körnerbrötchen 2,00 €
• je halbes mit Räucherlachs 2,50 €

Häppchen (belegt auf Brot)
(Ab 8 Personen)
• Aufschnittspezialitäten, Bratenaufschnitt,

Bauernmettwurst, Käsesorten, Schinken,
Hackepeter, hausgemachte Salate 12,50 €

• mit Hähnchennuggets, Schweinemedaillons,
Partyfrikadellen & Remoulade 14,50 €

• mit Fischspezialitäten, z.B. Lachs,
Makrelenfi let, Aal & Forelle 16,00 €

Aufschnittplatte (ohne Brot)
(Preis pro Person)

•

•

Aufschnittspezialitäten, Bratenaufschnitt, 
Bauernmettwurst, Käsesorten, Schinken,
Hackepeter, hausgemachte Salate    10,00 € 
mit Hähnchennuggets, gebratenen
Schweinemedaillons, Partyfrikadellen & Dipsoßen    12,50 €

• mit Fischspezialitäten, z.B. Lachs, Makrelenfi let,
Aal & Forelle 14,00 €

• als Buff et mit Brotkorb & Butterplatte 17,00 €
• Geräucherte Putenbrust garniert, mit Dipsoßen   8,90 €
• Roastbeefplatte mit Remouladensoße 17,00 €

mit Bratkartoff eln 20,50 €



Brottorten verschiedene Varianten
(Preis pro Stück)

Tortenboden gebacken aus Brotteig, ausgarniert 
und belegt mit
• Lachsfrischkäse, Lachs 27,00 €
• Schinken-Spargelröllchen, mit Remoulade 22,00 €
• verschiedene hausgemachte Salate 23,00 €
• Hackepeter, Jägermett 23,00 €
• Remoulade, Bratenkasseler 24,00 €
• Käsevariationen 23,00 €

BROTTORTEN SPEZIAL: 3-STÖCKIG
• Fischtorte mit Lachs, Forelle 42,00 €
• Schinkentorte mit Schinken, Frischkäse, Ei 35,00 €

F�n��rf�o� B�� e�
(Ab 10 Personen)

Käsefruchtspieße, knusprig gebratene Hähnchennuggets, 
panierte Schweinemedaillons, herzhaft e P artyfrikadellen, 
mit verschiedenen Dipsaucen, Tomate-Mozzarella-Spieße, 
Schiken-Melonen-Spieße, gefüllte Wrap-Spieße, 
verschieden gefüllte Pizzaschnecken, Antipasti-Spieße.

       pro Person 17,00 € 
Auf Wunsch gegen Aufpreis mit kleinen Brötchen und 
Baguette



B�� e��rä��nta�i�� 
�� 25 P�rs���� 

Häppchen mit Fischspezialitäten z.B. Räucherlachs mit 
Meerrettichquark, Räucheraal, Häppchen mit Käsespezialitäten, 
Häppchen mit Schinkenvariationen, Scheiben vom Schweinefi let 
im Kräutermantel auf Baguette, Buscetta, 
knusprige Hähnchennuggets, Partyfrikadellen, 
panierte Schweinemedaillons, Käse-Fruchtspieße, 
Schinken-Melonenspieße, Tomate-Mozarella-Spieße, 
verschiedene Cräcker mit Käsecreme, gefüllte Teigschnecken, 
Wrapspiralen, Ananas Schiff chen mit Käse garniert.  

pro 
Person 
17,00€



B�� e�v�rs��lä�� 
�� 30 P�rs���� (Preis pro Person)

B�� e� W�����m�h��� 
herzhaft , saft iger Spießbraten, Putenmedaillons,
Schweinemedaillons in Kräutersahnesoße
mit Miniatur-Champignons, Schweinemedaillons,
Bratkartoff eln & Sahnespeckkartoff eln,
Hackepeter als Igel oder Schwein dekoriert,
gemischte Gemüseplatte mit Soße Hollandaise,
knackig bunter Salat mit hausgemachtem Dressing,
Tomate mit Mozzarella & frischem Basilikum, 
buntes Käsebrett, Fischdelikatessauswahl, gefüllte Eier, 
Käsefruchtspieße, Hähnchennuggets, Partyfrikadellen,
Bratenaufschnitt, Schinkenröllchen mit Spargel, Edelschinken,
bunte Brot- und Brötchenauswahl mit Butter & Kräuterbutter 

22,50€ 

T��p� S���i����� e�
Hähnchenbrust- & Schweinefi let auf Gemüsebett
Spießbraten, Bratkartoff eln & Sahnespeckkartoff eln
Gemüsegratin & bunter Gemüsereis,
Salatbuff et mit hausgemachtem Joghurtdressing,
Fischdelikatessenauswahl z.B. mit Makrele, Lachs, Forelle, Aal,
Schweinefi letmedaillons, Partyfrikadellen, Hähnchennuggets,
buntes Käsebrett & Käsefruchtspieße,
Tomate- Mozzarella auf frischen Basilikumkräutern
Schinkenröllchen mit Spargel, Schinken-Melonespieße
bunte Brot- & Brötchenauswahl mit Butter & Kräuterbutter

21,50€



W���� Kös��i����i���
& S���i��itä��� 
(Preis pro Person)

6,00€
6,50€
7,50€
7,50€
7,50€
7,50€

2 Partyschnitzel vom Schwein  
Hähnchenschnitzel oder Putenschnitzel  
Spießbraten, mild gepökelt  
Kutschenbraten, gefüllt mit Speck un Zwd iebeln 
Jägerbraten, gefüllt mit Jägermett   
Gyrosbraten, Bratenfüllung nach Gyros-Art  
Kansasbraten, würziger Nackenbraten  7,50€

Sahnebraten, eingelegt in spezieller Sahnemischung  7,50€
Kasselerbraten 7,50€ 
Aprikosenbraten, Bratenfüllung mit Aprikosen  7,50€
Pfl aumenbraten, Bratenfüllung mit Pfl aumen 7,50€



Zitronenpfeff erbraten, würziger Rückenbraten  7,50€
Burgunderschinken, goldgelb geräuchert   7,50€
Krustenbraten, vom Schinken 
oder Jungschweinerücken 

8,50€ 

Schweinefi let in Kräuter, Zwiebel- oder Senfk ruste  9,50€
Schweinefi let Förstertopf, in Rahmsoße 
mit Mini-Champignon 9,50€ 
Putenrollbraten, geräuchert, mit Curry oder gefüllt  9,50€
Hähnchenbrustfi let, in Tomatensoße 
mit Mozzarella überbacken  9,50€
Rinderschmorbraten, nach alter Hausmannskost  10,00€
Bratengulasch aus magerem Rind und Schweinefl eisch  8,00€
Rahmgeschnetzeltes mit Champignons 7,50€
2 Rinderrouladen in feintser Bratensoße 12,50€



B��la���
(Preis pro Person)

Champignons und Zwiebeln  2,00€
Zigeunersoße und Jägersoße  2,50€
frische Champignons in Rahmsoße   3,50€
Bratkartoff eln oder Röstkartoff eln   3,00€
Salzkartoff eln 2,50€ 
Kartoff elgratin oder Sahnespeckkartoff eln   3,50€
Gemischte Gemüseplatte   3,50€
Gemüsegratin, Kaisergemüse, Leipziger Allerlei  3,00€
Reisbeilage, Rotkohl, Sauerkraut   2,50€
Salatbeilage, 
wie z.B. Gurkensalat, Karottensalat, Krautsalat 3,00€
Salatbuff et (ab 20 Personen) 
wie z.B. Griechischer Salat, knackig bunter Salat, 
Rucolasalat mit Tomatenwürfel und Kernemix 4,00€
Tzatziki, Knoblauchsoße, Currysoße  1,00€



M���v�rs��lä�� �� 10 P�rs���� 
(Preis pro Person)

M��� #1 
R�n���r��la���
2 Rinderrouladen mit Salzkartoff eln oder
Kartoff elknödel, Apfelrotkohl & Soße  14,50€
mit Salatbeilage   17,00€

M��� #2  
R�n���- & B�r��n����ra���
Zarter Rinderbraten & magerer Burgunderschinken
mit feinster Bratensoße, Gemüsebeilage
und Petersilienkartoff eln  14,50€
mit Salatbeilage  17,00€

Menü #3 
En�����us�
Entenbrustfi let mit Preiselbeer- 
oder Orangensoße, dazu Salzkartoff eln, 
Apfelrot- oder Speckrosenkohl 16,50€
mit Salatbeilage 19,00€ 

Menü #4 
En�����us� & S�������� �e�
Entenbrustfi let und Schweinefi let mit Champignons
in Rahmsoße, Speckbohnen & Salzkartoff eln  16,50€
mit Salatbeilage 19,00€ 



M��� #5 
S�������� �e� & Pu��
Schweinefi let & Putenmedaillons mit frischen 
Champignons in Rahmsoße, Sahnespeckkartoff eln 
oder Bratkartoff el und Salat der Saison 18,50€

M��� #6 
S�������� �e� o���/�n� S�n���us��
Schweinefi let im Kräutermantel mit frischen Champignons
in Rahmsoße, Bratkartoff eln oder Kartoff elgratin
und gemischte Gemüseplatte 18,00€
mit Salatbeilage 20,50€ 

M��� #7 
S�������� �e� F�rs��rt �p�
Schweinefi letmedaillons in Sahnesoße mit Miniatur-
Champignons & verschiedenen Kräutern, Bratkartoff eln
und Buttererbsengemüse   14,50 €
mit Salatbeilage 16,50 € 

M��� #8 
G���k���e� ��
Deft iger Grünkohl mit Topps Pinkel- & Kohlwürsten aus
eigener Herstellung, Kasseler Nacken & Bauch aus
unserem Buchenholzrauch, dazu Salzkartoff eln 
auf Wunsch Süßkartoff eln oder Bratkartoff eln 13,50€



S���i����v��ia�i���� 
ab 10 Personen (Preis pro Person)

2 Partyschnitzel vom Schwein „WienerArt“, mit Zwiebeln und 
Champignonscheiben, Kartoff elbeilage, Kaisergemüse mit Soße Hollandaise

Hähnchenschnitzel und Partyschnitzel, mit Zwiebeln und Champignonscheiben, 
Kartoff elbeilage, Kaisergemüse mit Soße Hollandaise oder Karotten-/Bohnen-/ und 
Krautsalat
Schnitzel Italia, überbacken mit Tomaten und Mozarella
Schnitzel Melba, überbacken mit Pfi rsichhälft en und Currysoße
Schnitzel Hawaii, mit Ananas, Käse und Currysoße überbacken
Zwiebel-Sahne Schnitzel, in cremiger Zwiebelsoße überbacken
Paprika-Sahne Schnitzel, in cremiger Soße mit Paprikastreifen überbacken
Schnitzel Siziliana, mit Tomate und Pesto gefüllt
Schnitzel Cordon bleu, mit Schinken und Käse gefüllt          13,00 €

Dazu wahlweise Bratkartoff eln, Kartoff elgratin, Sahnespeckkartoff eln, Salatplatte und Dressing oder Gemüseplatte mit Soße Hollandaise



M���v�rs��lä�� 
�� 20 P�rs���� (Preis pro Person)

M��� #9
Saft ig, würziger Spießbraten, magerer Putenbraten,
pikanter Gyrosbraten, dazu Brat- & Sahnespeckkartoff eln,
frischer Blumenkohl, Erbsen und Pariser Karotten,
Kraut- & Gurkensalat, abgerundet mit Currysoße,
Remoulade & Tzatziki  17,00 €

M��� #10
S������������ 
Spieß- oder Gyrosbraten, Hähnchenbrustfi let
in Tomatensoße – mit Mozzarella überbacken, Schweinemedaillons
in Kräutersahnesoße mit Miniatur-Champignons, Brat&
Sahnespeckkartoff eln, Gemischte Gemüseplatte mit Sauce Hollan-
daise, Remoulade, Tzatziki  16,50 € 
mit Salatbeilage 20,00 € 

M��� #�1
2 zarte Rücken-, Puten- oder Hähnchenschnitzel, 
mit Jäger- oder Zigeunersoße, Champignons 
& Zwiebeln, dazu Bratkartoff eln, Kartoff elgratin 
oder Sahnespeckkartoff eln, Gemüseplatte  14,00 € 
mit Salatbeilage     16,50 €

M��� #12
Hähnchenbrustfi let mi t Früchten & Käse 
überbacken, Burgunderbraten, Party-Schnitzel 
mit Champignons und Zwiebeln, 
Bratkartoff e ln, Reis, Currysoße und
gemischter knackiger bunter Salat   15,50 €



M��� #13
Schweine- & Putenmedaillons mit frischen 
Champignons in Rahmsoße, Spießbraten, 
Sahnespeckkartoff eln und Rosmarinkartoff eln, 
Saisongemüse und Tomate-Mozarella-Platte

19,00 € 

M��� #14
Gyros, Bift eki (gefüllte Hackröllchen mit Feta), 
Souvlaki (Fleischspieße), gebackenen Feta, 
Rosmarin- & Röstkartoff eln,
Kraut- & Tomatensalat, Tzatziki, Baguette

16,00 € 

M��� #15
Knusprige Schweinshaxe, Bayerischer Leberkäse,
Weißwurst mit süßem Senf, dazu Sauerkraut, 
Speckkartoff elsalat oder Speckpüree, 
Laugenbrezeln 

15,00 € 



T��p� Ho����it���� e�
W���� S��i���
• z.B. Rinderbraten
• z.B. Spießbraten
• z.B. Hähnchenbrustfi let an Champignonscheiben angerichtet
• frischer Blumenkohl, Erbsen & Fingermöhrchen,

Rosenkohl mit Soße Hollandaise oder Butterbohnen mit Speckwürfel
• Salzkartoff eln Kartoff elgratin mit Bratensoße und/oder Bratkartoff eln
• Bohnensalat, Gurkensalat, Karottensalat und Weißkrautsalat



F�� da� M�� ��na�ht���� e�
����i��� ��� I���� (Ab 50 Personen)

• Fischdelikatessenauswahl, mit Aal, Lachs, Makrele
• Hackepeterigel und eine bunte Käseauswahl
• Bratenaufschnitt, Schinkenröllchen mit Spargel, Edelschinken,

Landrauchmettwurst
• Schweinefi letmedaillons, Partyfrikadellen, Hähnchennuggets
• Heringssalat, Gefl ügelsalat, Eiersalat und Remoulade
• bunte Brot- und Brötchenauswahl, dazu Butter

und Kräuterbutter p.P. 25,50 €

• Topps Hochzeitssuppe mit Fleischklößchen
    (Aufpreis pro Person) 

3,00 €
• Eis mit heißen Kirschen oder Dessertauswahl 3,00 €
• Kaff ee und Tee 1,50 €



S�����-G�� ����� e�
I� R�e��n�us�pf����� v��
��� Au��� ��� Gäs�� ������i�e�
�n� �rä��n���� 

• Geschnetzeltes nach Gyros Art
• Hähnchenbrustfi let
• Röstkartoff eln
• Champignons in Zwiebellauchsahnesoße

V�� G���� �rä��n������ ���

• Marinierte Puten-, Schweinenacken-, Schweinerückensteaks
& Grillbauch, Rinderhüft steaks

• verschiedene Fleischspieße
• Knusperspieße, (dünn geschnittener Schweinebauch

mit Gewürzkruste)
• Topps Grillwurstspezialitäten
• Vegetarische Grillspezialitäten

• reichhaltiges Salatbuff et
• Grillsoßen
• Baguettevariationen

(ab 50 Personen) p.P. 24,50 €





R�e���pf�����e� �� 
D�� S���i��itä��� ��r��� v�� ��� Au���
I���� Gäs�� �� R�e��n�us�pf�����
��is�� ������i�e�!

Wählen Sie 3 Fleischsorten:

• Schweinesteaks aus Nacken und Rücken
• Hähnchenbrustfi let
• Schweinegeschnetzeltes nach Gyros Art
• Rahmgeschnetzeltes
• Schweinegeschnetzeltes mit Gemüse
• Putenrahmgeschnetzeltes (ab 45 Personen) p.P. 10,00 €



B��la��� (Aufpreis pro Person)

Champignons in Zwiebellauchsahnesoße  3,50 €
Röstkartoff eln 3,00 € 
Kartoff elgratin oder Sahnespeckkartoff eln  4,00 €
Verschiedene Baguettes  1,00 €
Salatbuff et 4,00 € 
Tzatziki, Knoblauchsoße, Currysoße  1,00 €
Kräuterbutter 1,00 € 



S���i��itä��� �u�
�n����� S�h��ba��� ��
Im Fiesta-Grill grillt sich das Fleisch bei Ihnen selbstständig fertig. 
Wir bereiten Ihnen das Spanferkel ofenfertig vor. 
Sie können durch die Glasscheiben das sich drehende Fleisch sehen.

H��n����e� �� ab 30 Personen
knusprige & saft ige Hähnchen, Hähnchenkeulen,
Hänchenbrust mit Haut & Knochen  Tagespreis

H����e� ��
knusprige Grillhaxe, extra saft ig  Tagespreis

D�� S���i��itä� �e� H�u�e�:
„Wildschwein am Spieß“  Tagespreis

L�n�-Sp�n������ (Preis pro Person)

20 – 25 Personen  10,00 €
26 – 30 Personen  9,00 €
31 – 40 Personen  8,50 €
41 – 50 Personen 8,00 €
51 – 75 Personen 8,00 €
mit Sauerkraut 2,50 € 
mit Kartoff elpüree  3,00 €
mit Bratkartoff eln  3,00 €
mit Kartoff elgratin  3,50 €
mit Sahnespeckkartoff eln   3,50 €
mit Baguette 1,00 € 
mit Krautsalat & Kartoff elsalat  3,00 €
mit Salatbuff et 4,00 € 
mit Tzatziki, Knoblauchsoße, Currysoße  1,00 €



S�la���� e�
��� �n���� S�la���� et� ��p������
��� ���� Au�w��� �u� �.B.:

• Krautsalat
• Kartoff el-, Speckkartoff elsalat
• Tomatensalat, Bohnensalat, Gurkensalat in Essig-, Öl-Marinade
• Tomate-Rucolla-Salat mit Schafskäsewürfeln
• Schichtsalat
• Feldsalat mit Tomatenwürfeln & gerösteten Kernemix
• Hirtensalat (mit Schafskäse)
• Nudelsalat mit Mayonnaise
• Nudelgemüsesalat (ohne Mayonnaise)
• Nudel-Pesto Salat
• bunter gemischter Salat

S�la����la�� �u�
Wurzel-, Gurken-, Bohnen-, Krautsalat



S����� �n� E�nt�p�� 
(Ab 10 Liter)

(Preis pro Liter)
Hochzeitssuppe 
Gulaschsuppe 
Gyrossuppe 
Erbsensuppe 
Chili con Carne   
Grünkohleintopf 

6,50€ 
7,50€ 
7,50€ 
6,00€ 
7,00€ 
7,00€ 

weitere Suppen und Eintöpfe auf Anfrage

De� �rt �
(������� �� Glä���� �us��k����� )

Rote Grütze mit Vanillesoße  2,80 €
Mousse au Chocolat  2,80 €
Mousse au Chocolat blanc   2,80 €
Zitronencreme 2,80 € 
Fruchtquarkspeise 2,80 € 
Walnussmousse 2,80 € 
Stracciatellacreme 2,80 € 
Himbeertraum 2,80 € 
Mascarponecreme mit pürierten Himbeeren 2,80 €
Limetten Joghurt Mousse  2,80 €
Obstsalat aus frischen Früchten 3,50 €



Z���h�� �n� ��B
S���i����rs�n��

Gerne stellen wir Ihnen auf Wunsch auch Servicepersonal
gegen Aufpreis zur Seite.

Ges���r��������
Preis p.P.    mit Reinigung

Suppenteller und Suppenlöff el       0,40 €     1,00 €
Essteller mit Messer und Gabel       0,60 €     1,50 €
Ess-, Salatteller mit Messer und Gabel  0,90 €     1,80 €
Dessertschale mit Löff el       0,40 €     1,00 €
Kaff eegeschirr      0,50 €     1,00 €
Kaff eegeschirr mit Kuchengeschirr       0,80 €     1,60 €

Be�u���� S�� �u�� ����� �n���� W�b�i��!
��W.�L��S�HER�I���P.DE

S�ns�i�e�
Gerne führen wir Ihren Auft rag aus. Bitte geben Sie uns Ihre Bestellung 
frühestmöglich, damit wir Ihren Termin sichern können. Änderungen Ihres Auft rags 
nehmen wir bis 7 Tage vor der Veranstaltung entgegen. Wir bemühen uns stets um 
Pünktlichkeit. Jedoch können wir in Ausnahmefällen eine Zeitverschiebung nicht 
ausschließen.
Bitte berücksichtigen Sie diesen Umstand bei Ihrer Bestellung. Für die Lieferung zu 
Ihnen nach Hause müssen wir Ihnen bis 8 km pauschal 12,50 € berechnen. Darüber 
hinaus berechnen wir Ihnen 0,80 € pro gefahrenen Kilometer. Bitte sorgen Sie für
eine ungestörte ebenerdige Anlieferung oder stellen Sie unserem Auslieferungsfahrer 
Hilfspersonal zur Seite. Bitte haben Sie Verständnis, dass wir an Sonn-und
Feiertagen, mit Ausnahme während der Konfi rmationszeit, Ihren Auft rag über warme 
Menüs erst ab einem Auft ragswert ab 400,- € ausführen können. An Sonn- und 
Feiertagen behalten wir uns einen Aufschlag von 10% vor. Gerne beraten wir
Sie in einem persönlichen Gespräch. Alle Preise sind inklusive der gesetzlichen 
Mehrwert-steuer von 7% kalkuliert. 
Für nähere Informationen beraten wir Sie gerne.
Preisliste gültig ab  1. August 2021. Vorherige Angebote verlieren Ihre Gültigkeit.

Gestaltung/Design: 
Querdenker², Hendrik Grafelmann, 27442 Gnarrenburg. 
www.querdenkerhochzwei.de



Topp in Gnarrenburg
Hindenburgstr. 11

27442 Gnarrenburg
Tel.: 04763 / 210

Topp in Bremervörde
Alte Straße 90

27432 Bremervörde
Tel.: 04761 / 74 80 800

Öffnungszeiten:
Mo-Fr 7.30-18.00 Uhr

Mi 7.30-13.00 Uhr
Sa 7.00-12.30 Uhr

info@fleischerei-topp.de
www.fleischereitopp.de




